
Pain Surprise (48 pièces) 25.00 €
 
Assortiment de 40 Mini Bouchées 35.00 €
(Blinis Cabillaud Fumé et crème de Criton, Tartelette Chèvre Frais et Pesto, 
Sablé Parmesan Magret Fumé et confit d’Oignons, Feuilleté Boudin Blanc 
et Pommes Caramélisées.)

Plateau de Fromages 6 Personnes 20,00 €
(Saint-Nectaire Fermier AOP, Morbier AOP, 
Bleu d’Auvergne AOP, Bûche de Chèvre)
 
Plateau de Fromages 12 Personnes 35,00 €
(Saint-Nectaire Fermier AOP,  Morbier AOP, 
Bleu d’Auvergne AOP, Cantal AOP, Bûche de Chèvre)

Nos galettes sont préparées artisanalement, pur beurre avec de la frangipane
et contiennent deux fèves en porcelaine.

Commande 24h à l’avance minimum (disponible en Décembre et Janvier)
Nos prix sont TTC, livraison incluse

Paiement à la livraison par chèque, espèces ou tickets restaurant version papier

Conception & Impression - Imprimerie H.BRUN

Date limite de commande : 
20 Décembre 2023 pour Noël

27 Décembre 2023 pour le Jour de l’An

ZA La Boucharde - 3 rue de L’artisanat 
03700 BRUGHEAS

www.lacuisineartisanale.fr

Sachet Orangettes 180 g 15,00 €
 
Assortiment de Chocolats — Ballotin 250g 19,00 €
 
Assortiment de Chocolats — Ballotin 375g 27,00 €
 
Assortiment de Chocolats — Ballotin 500g 32,00 €
Nos chocolats sont confectionnés par nos Pâtissiers / Chocolatiers

Diamètre 20 cm (4-6 parts) 10.00 € 
Diamètre 26 cm (8-10 parts) 16.00 €

Toute l’Equipe de 
la Cuisine Artisanale 

vous souhaite de 
très belles fêtes

TRAITEUR ET RESTAURATEUR À DOMICILE
MITONNE DU REPAS AU BANQUET



Menu à 24€
 

Cassolette de Lotte et Fruits de Mer
ou

Galantine de Veau à l’Armagnac, Noisettes Grillées et Airelles, 
Compotée d’Echalotes

 
Suprême de Dinde farci aux Marrons et Pommes Caramélisées, 

Sauce au Vin de Paille
Trio de Riz

ou
Filet de Truite Rôti Sauce Dieppoise

Pressé de Légumes d’Hiver
 

Dessert au choix (voir carte des Bûches)

Cassolette de Lotte et Fruits de Mer 12,00 €
 
Galantine de Veau à l’Armagnac, Noisettes Grillées 
et Airelles, Compotée d’Echalotes 12,00 €
 
Mille-Feuille de Saumon Fumé et Fromage Frais, 
Roquette, Pipette Acidulée à la Passion 14,00 €

Saucisson Brioché de Cerf, Sauce Grand Veneur 14,00 €
 
Foie Gras Maison en bocal 100 gr (2 personnes) 20,00 €
 

Filet de Truite Rôti Sauce Dieppoise  12.00 €
 
Filet de Saint-Pierre, Sauce Safran 
et Asperges Vertes 14.00 €
 
Queues de Gambas Flambées au Cognac 15,00 €
 
Filet de Bar, Beurre Blanc au Vin de Saint-Pourçain 15.00 €
 

Nos poissons sont accompagnés :
Pomme Duchesse et son Cœur Coulant Noisette

ou 
Pressé de Légumes d’Hiver

Menu à 32€
Mise en Bouche

(Pana Cotta de Petits Pois, Crevettes, Chantilly Citronnée)
 

Mille-Feuille de Saumon Fumé et Fromage Frais, Roquette, 
Pipette Acidulée à la Passion

ou
Saucisson Brioché de Cerf, Sauce Grand Veneur

 
Magret de Canard Basse Température, 

Sauce Foie Gras, Poire Pochée
Risotto aux Cèpes

ou
Filet de Saint-Pierre Rôti, Sauce Safran et Asperges Vertes

Pomme Duchesse et son Cœur Coulant Noisette
 

Dessert au choix (voir carte des Bûches)

Suprême de Dinde farci aux Marrons 
et Pommes Caramélisées, Sauce au Vin de Paille 12.00 €
 
Magret de Canard Basse Température, 
Sauce Foie Gras, Poire Pochée 14.00 €
 
Mignon de Sanglier Braisé, Jus Corsé au Cassis 15.00 €
 
Demi Pigeon rôti à la Crème de Morilles 18.00 €

Individuelle : 4,50 € 4 Parts : 16 € 6 Parts : 24 €

10 Parts : 38 €8 Parts : 32 €

Nos viandes sont accompagnées au choix :
Risotto aux Cèpes

ou 
Pressé de Légumes d’Hiver

Bûche Tradition
(Parfum : Grand Marnier ou Praliné ou Chocolat)
 
Bûche Chocolat Rocher
(Parfum : Moelleux Chocolat, Mousse Chocolat, 
Crémeux Citron, Noisettes Caramélisées)
 
Bûche Litchi Framboise  
(Parfum : Mousse Litchi, Compotée de Framboise, 
Biscuit Pistache, Praliné Feuilletine)

Bûche Cara’Pomme  
(Parfum : Mousse Pomme Verte, Biscuit Noisettes, 
Caramel au Beurre Salé, Croustillant Riz Soufflé) 
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